正修科技大學 餐飲管理系 114 學年度入學新生課程標準
	學制
	四技日間部

	特殊專班
	產學攜手僑生專班

	課程會議
	114.04.23
	系務會議通過(114.04.18通過系課程會議)

	
	114.05.26
	院課程委員會議通過

	
	114.06.09
	校課程委員會議通過

	
	114.06.09
	教務會議通過

	畢業應修學分數
/修業年限
	四技：至少為128學分(修業期限以四年為原則)

	必修/選修
	學分數
	科目類別
	學分數
	相關辦法/備註

	必修
	109學分
	含通識基礎必修
	22學分
	

	
	
	含專業必修
	87學分
	

	選修
	19學分
	含通識博雅選修
	0學分
	

	
	
	含專業選修
	19學分
	

	科目類別
	課程名稱(學分/學時)
	說明
	相關辦法/備註

	其他規定
	產業實務實習(一)、(二)、(三)、(四)、(五)、(六)、(七)、(八)為經本系認定應修之專業課程。

	每學期所修學分數
	四技日間部
每學期最低修習學分數以九學分為原則

	備註
	「＊」符號表示需電腦上機 (電腦及網路通訊使用費)
「@」符號表示數位學習課程(遠距教學)，以當學期實際開課為準。
「#」符號表示EMI定義為：「以全英語授課」，以當學期實際開課為準。
上課時間為星期二白天半天，星期三全天

	一年級上學期
	一年級下學期

	科目類別
	科目代碼
	科目名稱
	學分/時數
	科目類別
	科目代碼
	科目名稱
	學分/時數

	通識基礎必修
	434025
	中文會話實務
	2/2
	通識基礎必修
	434036
	英文會話實務
	2/2

	通識基礎必修
	434AD8
	職場倫理與人際關係管理
	2/2
	專業必修
	434AA6
	產業實務實習(二)
	4/4

	專業必修
	434AA5
	產業實務實習(一)
	4/4
	專業必修
	434A92
	餐飲社群行銷
	2/2

	專業必修
	434A22
	餐飲服務★
	2/2
	專業必修
	434AB3
	中餐烹調
	3/3

	專業必修
	434AC1
	國際禮儀
	2/2
	專業必修
	434A93
	咖啡烘焙與萃取
	3/3

	專業必修
	434A42
	顧客關係管理
	2/2
	專業必修
	434A91
	餐飲衛生與安全★
	2/2

	專業必修
	434AD9
	世界飲食文化
	2/2
	
	
	
	

	本學期預定開課   16   學分   16   小時
	本學期預定開課   16  學分   16  小時

	二年級上學期
	二年級下學期

	科目類別
	科目代碼
	科目名稱
	學分/時數
	科目類別
	科目代碼
	科目名稱
	學分/時數

	通識基礎必修
	434001
	國文(一)
	2/2
	通識基礎必修
	434006
	國文(二)
	2/2

	通識基礎必修
	492001
	英文(一)
	2/2
	通識基礎必修
	492002
	英文(二)
	2/2

	專業必修
	434AA7
	產業實務實習(三)
	4/4
	專業必修
	434AA8
	產業實務實習(四)
	4/4

	專業必修
	434A68
	食品安全管制系統實務
	2/2
	專業必修
	434A41
	飲調實務
	2/2

	專業必修
	434AB6
	西餐烹調
	3/3
	專業必修
	434A58
	說菜藝術與服務
	2/2

	專業選修
	434NC5
	中式點心製作
	3/3
	專業必修
	434A33
	餐飲人力資源管理
	2/2

	
	
	
	
	專業必修
	434A13
	餐飲英文
	2/2

	本學期預定開課   16   學分   16   小時
	本學期預定開課   16   學分   16   小時

	三年級上學期
	三年級下學期

	科目類別
	科目代碼
	科目名稱
	學分/時數
	科目類別
	科目代碼
	科目名稱
	學分/時數

	通識基礎必修
	434AD3
	職場倫理與文化
	2/2
	通識基礎必修
	434AD4
	邏輯與思考
	2/2

	專業必修
	434AA9
	產業實務實習(五)
	4/4
	專業必修
	434AB0
	產業實務實習(六)
	4/4

	專業必修
	434A32
	餐飲行銷管理
	2/2
	專業必修
	434AC7
	中餐進階廚藝
	3/3

	專業必修
	434AD0
	溝通技巧
	2/2
	專業必修
	434AD5
	消費者危機處理★
	2/2

	專業必修
	434AC9
	餅乾製作
	3/3
	專業選修
	434NC6
	餐飲資訊系統*
	2/2

	專業選修
	434ND3
	日式料理
	3/3
	專業選修
	434NC7
	葡萄酒品評
	3/3

	本學期預定開課   16   學分   16   小時
	本學期預定開課   16   學分   16   小時

	四年級上學期
	四年級下學期

	科目類別
	科目代碼
	科目名稱
	學分/時數
	科目類別
	科目代碼
	科目名稱
	學分/時數

	通識基礎必修
	434NE3
	健康與生活
	2/2
	通識基礎必修
	434AD6
	人文與旅遊
	2/2

	專業必修
	434AB1
	產業實務實習(七)
	4/4
	專業必修
	434AB2
	產業實務實習(八)
	4/4

	專業必修
	434AC6
	流行冰品與飲料調製
	2/2
	專業必修
	434AD2
	餐飲消費者行為
	2/2

	專業必修
	434AC5
	烘焙食品
	3/3
	專業必修
	434AE1
	西廚進階廚藝
	3/3

	專業必修
	434AD7
	餐飲成本控制與採購★
	2/2
	專業選修
	434N44
	餐飲微型創業管理
	2/2

	專業選修
	434NC4
	鐵板燒製作
	3/3
	專業選修
	434ND0
	港式點心製作
	3/3

	本學期預定開課   16   學分   16   小時
	本學期預定開課   16   學分   16   小時




