正修科技大學 餐飲管理系 112 學年度入學新生課程標準
	學制
	二技進修部

	課程會議
	112.04.21
	系務會議通過

	
	112.0.00
	院課程委員會議通過

	
	112.5.29
	校課程委員會議通過

	
	112.5.29
	教務會議通過

	畢業應修學分數
/修業年限
	二技：至少為72學分(修業期限以二年為原則)

	必修/選修
	學分數
	科目類別
	學分數
	相關辦法/備註

	必修
	47學分
	含通識基礎必修
	8學分
	共同教育課程實施辦法

	
	
	含專業必修
	39學分
	

	選修
	25學分
	含通識博雅選修
	4學分
	


	
	
	含專業選修
	21學分
	跨系選修至多採認6學分

	每學期所修學分數
	二技進修部每學期至少修習18學分，兩年學期間跨系最多至6學分。

	備註
	「＊」符號表示需電腦上機 (電腦及網路通訊使用費)
「@」符號表示數位學習課程(遠距教學)，以當學期實際開課為準。
「#」符號表示EMI定義為：「以全英語授課」，以當學期實際開課為準。

若有其他需求，請各系先用特殊符號標記

	一年級上學期
	一年級下學期

	科目類別
	課程編號
	科目名稱
	學分/時數
	科目類別
	課程編號
	科目名稱
	學分/時數

	通識基礎必修
	892134
	實用英文
	2/2
	通識基礎必修
	896134
	歷代文選@
	2/2

	通識博雅選修
	897A00
	通識課程(一)@
	2/2
	專業必修
	834A05
	餐飲專案管理
	3/3

	專業必修
	834A01
	多媒體製作*
	3/3
	專業必修
	834A04
	中餐進階廚藝
	3/3

	專業必修
	834A02
	餐飲人力資源管理@
	3/3
	專業必修
	834A07
	餐飲服務
	3/3

	專業必修
	834A03
	餐飲成本控制與分析
	3/3
	專業必修
	834A08
	餐飲採購管理實務
	2/2

	專業必修
	834A06
	烘焙進階廚藝
	3/3
	專業必修
	834A09
	食品安全管制系統
	2/2

	專業選修
	834N01
	餐飲連鎖事業經營
	2/2
	專業選修
	834N02
	異國料理
	3/3

	
	
	
	
	專業選修
	834N03
	台灣料理
	3/3

	
	
	
	
	專業選修
	834N04
	葡萄酒品評
	3/3

	本學期預定開課   18   學分   18   小時
	本學期預定開課   18  學分   18  小時

	二年級上學期
	二年級下學期

	科目類別
	課程編號
	科目名稱
	學分/時數
	科目類別
	課程編號
	科目名稱
	學分/時數

	通識基礎必修
	896234
	人權與法治
	2/2
	通識基礎必修
	896334
	台灣開發史@
	2/2

	通識博雅選修
	897B00
	通識課程(二)@
	2/2
	專業必修
	834A13
	*網際網路應用
	3/3

	專業必修
	834A10
	西餐進階廚藝
	3/3
	專業必修
	834A14
	餐飲創業管理
	2/2

	專業必修
	834A11
	飲調實務進階
	3/3
	專業選修
	834N08
	茶藝與茶道
	2/2

	專業必修
	834A12
	餐飲行銷企劃實務
	3/3
	專業選修
	834N09
	酒會與餐點製作
	3/3

	專業選修
	834N05
	餐飲網路行銷@
	3/3
	專業選修
	834N10
	創業小吃
	3/3

	專業選修
	834N06
	主題餐廳規劃與經營
	2/2
	專業選修
	834N11
	宴會管理
	2/2

	專業選修
	834N07
	餐飲電子商務實務
	2/2
	專業選修
	834N13
	餐飲職場倫理
	2/2

	
	
	
	
	專業選修
	834N14
	餐飲產品開發與菜單設計
	2/2

	
	
	
	
	專業選修
	834N12
	餐飲生涯規劃與輔導
	2/2

	本學期預定開課   18   學分   18   小時
	本學期預定開課   18   學分   18   小時


