2020正修盃全國咖啡Barista競賽辦法
比賽辦法:
1. 每組競賽時間共12分鐘 –

含3分鐘佈桌準備(擺設/佈置/試萃)、
9分鐘比賽製作(說明/製作/出杯/清潔)、整理善後(清潔/整理/回復)
每一場次有3組選手3台機器同時進行競賽。
*3分鐘轉換場時間(工作人員)
2. 每位選手競賽時間共12分鐘（一場次3組選手），準備競賽的程序如下：
（1）佈桌準備：在清潔時間裡，除擺設布置外，選手可以試萃咖啡 (但禁止調整磨豆機刻度)桌面上必須有盤子/紙巾/湯匙/可飲用水，以便比賽時使用。若選手在這部份，因為準備時間太繁雜、或試萃次數過多造成超時，將會在技術評分表上被扣分。
（2）製作與服勤：一位選手出2杯咖啡牛奶(240-280ml)拉花(拉花圖形一致性對分數會有影響)出杯過程須帶上說明(說明清晰度對分數會有影響)，出杯過程中的服勤與顧客觀注力會對評分上有絕對的影響，出杯後對於吧檯的管理能力清潔善後對於分數有影響。
                 須完成服務茶水，製作2杯相同的牛奶咖啡供評審評分。
（3）善後與清潔：在整理時間，選手必須將工作區域整理回原先上場時的狀況(滴
                 水盤除外)選手個人用具需整理出場，這部分分數會落在技術評
                 分上，場上的作品咖啡杯會由工作人員善後。
3.比賽場上共有6位評審(每一張工作檯2位評審)
 (1)技術評審-負責評判選手流程(工作與出杯)清潔(賽前與賽後)
 (2)感官評審-負責出杯時對於選手的感官，出杯咖啡奶泡的品質與風味
4.清潔人員每桌1人，需快速在三分鐘內整理(含滴水盤)桌面(水、咖啡漬)的清潔
